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Om mee te beginnen:
Olijven, nootjes en emping
*

Amuse:
Mousse van curry met mango, avocado en Pani Puri

Menu:
Gemarineerde zalm en krabsalade
Vinaigrette van Champagne, basilicum en krokante aardappel
*
Ravioli van paddenstoelen
Gepocheerde eidooier, eekhoorntjesbrood en zwarte truffel
*
Hazenpeper
Pastinaken, vossenbessen en kruidkoek
*
Kalfslende en kalfswang
Créme van rode kool, gepocheerde appel, savarin van aardappel
! *
v v Pure chocolade
Siciliaanse pistache, amarena kersen en vanille

P

Vraag ook naar onze speciale december wijnen!

o
£

€79,50 p.p.



Vet (vegeiarisep)

Om mee te beginnen:
Olijven, nootjes en emping
*
Amuse:
Mousse van curry met mango, avocado en Pani Puri

Menu:
Gebrande avocado
Drop van biet, créme van bataat, radijs en venkel
*
Ravioli van paddenstoelen
Gepocheerde eidooier, eekhoorntjesbrood en zwarte truffel
*
Krokante tempeh
Aardpeer, gepocheerde appel, boerenkool en vegetarische jus
*
Gebakken knolselderij
Linzen tandori, mango, bleekselderij en beignets van
oesterzwammen
*
Pure chocolade
v Sic¢iliaanse pistache, amarena kersen en vanille
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Vraag_ook naar onze speciale december wijnen!
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